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Kok til skolemad og arrangementer i SamBiosen

SamBiosen sager en erfaren kok til en fast stilling pa 37 timer pr. uge med start 1. september eller hurtigst
muligt derefter.

SamBiosen er et Kultur-, Idreets-, og Frivilligcenter, som ligger i Tranebjerg. Vi er nabo til gens folkeskole og fra
uge 43 skal vi- sammen med skolen - lave skolemad 4 dage om ugen til skolens bgrn (man-tors).

Vi s@ger derfor en erfaren kok, som skal vaere fgrende pa planlaegning og afvikling af skolemaden.

| dagligdagen skal du sta for indkgb, egenkontrol, planlaegning, menuer og produktion af mad sammen med en
kokkenmedarbejder. Skolemaden til Samsg Skole kgrer i en prgveordning fra uge 43 og frem til sommerferien
2024. Herefter evalueres der, og Samsg Kommune beslutter, hvordan ordningen skal fortseette. | dette farste
ar ma der forventes, at der justeres og afprgves forskellige praktiske lgsninger pa udlevering af mad, brug af
lokale ravarer og samarbejde med Samsg Kgkken. Det er vigtigt, at du er omstillingsparat, Igsningsorienteret,
og at vi i feellesskab bestraeber os pa at lave det bedst mulige madtilbud til bgrnene igennem prgveordningen.

Derfor gnsker vi ogsé at anseette fra 1. september, s du - sammen med den daglige leder i SamBiosen og din
kollega i kgkkenet - kan forberede arbejdsgange, lave lokale aftaler og teste menuer af.

Arrangementer udover skolemad

Vihar ogsé andre arrangementer i SamBiosen, som der skal laves mad til. Disse indgar i stillingen indenfor den
37 timers arbejdsuge. Det méa dog forventes, at nogle uger med arrangementer bliver leengere end 37 timer,
hvilket kan afspadseres pa andre tidspunkter.

Aftaler om gvrige arrangementer aftales naermere, da det er sekundeert ift. skolemaden.
Arbejdsopgaver:

¢ Indkegb og etablering af indkgbsaftaler med lokale leverandgrer.
e Planleegning og produktion af skolemad

e Sammensaetning af menuer

e Hovedansvarlig i kgkkenet

e Egenkontrol

e Madlavning til gvrige arrangementer efter aftale

Vi sgger en person, der:

e Eruddannet kok eller har en lignende kgkkenfaglig uddannelse.

e Har erfaring med madlavning til stgrre grupper (150-200)

e  Erstruktureret og organiseret i sine arbejdsgange.

¢ Kommer med positiv gejst og engagementet til at etablere en ny skolemadsordning til Samsg Skole.

e Har forstéelse for at vaere en del af et hus med mange forskellige opgaver, hvor vi treeder til og hjeelper
hinanden, nar det er ngdvendigt.

e Deteren fordel, hvis du har erfaring med madlavning til bgrn.

e Deteren fordel, hvis du er god til madformidling og er interesseret i at laere bgrn om den mad, vi
serverer.
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Vi tilbyder:

e Enfast stilling hele dret rundt.

e Arbejdstider i dagtimerne langt de fleste dage.

o Fleksible fredage.

e FEtarbejdsmiljp i et center, hvor der sker meget andet.

e Endel af et lille og kollegialt team pa 6 personer, som hjeelper hinanden.

Arbejdstid:-

Arbejdstiderne ligger fortrinsvis kl. 06-14 p& mandage til torsdage og kl. 08-13 pa fredage. Fredage er fleksible,
da de bruges til planlaegning (ingen produktion).

Lan: Ansggningsfrist:

7. August 2023 kl. 12:00
Efter overenskomst og lokalaftale med 3F.
Samtaler:

Lgbende eller hurtigst muligt
efter fristen

Det praktiske:
Tiltraedelse:

1. september eller hurtigst
muligt derefter.

Ansggningen sendes til leder@sambiosen.dk

Har du spgrgsmal til stillingen, er du meget velkommen til at kontakte
daglig leder i SamBiosen, Jeppe Dam Skriver pd 23 3 286 11 eller

. Arbejdsplads:
leder@sambiosen.dk. SamBiosen
Ansggningsfrist den 7. august, men vi holder anseettelsessamtaler ggloegn;rksvej 1, Tranebjerg,
Igbende til beseaetter stillingen, nar vi finder den rette person. amso
Laes mere om SamBiosen her: www.sambiosen.dk Stillingstype:

Fast stilling, fuldtid

Kontaktperson:
Daglig leder

Jeppe Dam Skriver
23328611 —
leder@sambiosen.dk
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